Ein Fachwerkbau von 1780, dient als Bienenmuse-
um. Er stand friher auf dem Hof Kottmann / Mai-
er in Ahlen—-Dolberg. Urspriinglich nutzte man ihn
als Backhaus, spater als Stall.

1988 wurde das Gebaude im Freilichtmuseum
Minster wieder aufgebaut. Die Betreuung des
Bienenmuseums hat der Imkerverein Miinster
Ubernommen. Das Museum zeigt eine Sammlung
von Imkergeratschaften der Fa. Holtrup-Honig
(damaliger Inhaber: Heinrich Wittmund), die durch
den Imkerverein Minster (heute Kreisimkerver-
ein) aufbereitet und erweitert wurde.

Unter der Obhut des KIV Minster lebt dort ab Ap-
ril ein Bienenvolk unter Glas. Wahrend der Som-
mermonate informiert eine Imkerin/Imker die Be-
sucher an Sonn- und Feiertagen Uber das Leben
unserer fleiigen Bienen. Wochentags werden
(nach Vereinbarung) Fihrungen fir Schulklassen
angeboten. AuRRerdem veranstaltet der Kreisim-
kerverein Minster Imker-Anfangerkurse und Akti-
onstage wie ,Frihjahrsarbeiten”, , Tag der Imke-
rei“, ,Offentliches Honigschleudern®, ,Herstellen
von Wildbienennestern”, ,Herstellen von Bienen-
wachskerzen” ...

Muhlenhof-Freilichtmuseum Miinster
Theo-Breider-Weg 1,
48149 Munster

Das Mihlenhof-Freilichtmuseum ist wirklich ein
schoner Ort, um die Geschichte und Kultur der
Region zu erleben! Es liegt nur 3 bis 4 km vom his-
torischen Stadtzentrum Miinsters entfernt, was
es leicht erreichbar macht. Wenn Du mit dem Au-
to oder einem Reisebus anreist, folge einfach der
Ausschilderung zum Miuhlenhof-Freilichtmuseum
oder alternativ zum LWL-Naturkundemuseum
bzw. Allwetterzoo. Es gibt auch vie-
le kostenlose Parkplatze direkt am
Museum, was die Anreise noch ein-
facher macht.

Virtueller Rundgang

Landesverband Westfilischer

und Lippischer Imker e.V.
Jakobitor 1

59494 Soest

Tel.: (0 29 21) 9 44 06 63

E-Mail: info@Iv-wli.de
Internet:www.lv-wli.de
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Auf dem AulBer

Was erwartet Sie?

100 % Natur - 100 % Geschmack
e Honig aus der Region

e Imkereiprodukte, wie z.B. Kerzen, Kosmetik,
Bonbons

e Regional produzierte Leckereien, wie z.B. Marmela-
den, Likore, Essig & Ol

e Verkostung verschiedener Honigsorten

Dies und Das

e Angebote fir Kinder, z.B. Kerzenziehen,
Bienen-Quiz

e Informationen und Wissenswertes rund um die
Imkerei und Natur, wie z.B. Blicher und Info-
stande

e Kunsthandwerk

Leibliches Wohl
e Kaffee und Kuchen im Dorfkrug
e Herzhafte Speisen und Getrdnke
e Glihwein und Kinderpunsch

BiG-Mobil Live
e Vorfiihrung einer AFB - Sanierung mit dem BiG-

Mobil des Landesverbandes — natirlich nur mit
Wasser und sauberen Beuten!

und vieles mehr ...
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09:30 Er6ffnung des Honigmarkts 2025

10:00 Pramierung der besten Honige aus Westfalen
) und Lippe (Platze 4-10 fur alle 3 Kategorien)

100 Jahre Imkerhonigglas —
11:15 gestern, heute, morgen
Vortrag von Torsten Ellmann,

Intelligent Nose—Sortenbestimmung mit KI.
12:45 Schiiler des Soester Archigymnasiums trainieren einen
Geruchssensor, um Honigsorten im Glas zu erkennen

13:00 Mittagspause

14:00 Pramierung der besten Honige aus Westfalen
) und Lippe (Platze 1-3 fir alle 3 Kategorien)

15:30 NRW isst gut! QM und regionaler Honig
: Vortrag von Franz-Josef Dickopp

17:00 Ubergabe des Staffelstabes an den nichsten
: Ausrichter
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Gradftenhof Deele Vortrage

D.I.B

Gréftenhof Landesverband Westfdlischer und

Fleet Lippischer Imker e. V.
s Fachbereich Zucht
Srpakf;(re:r:g]: Fachbereich Bienenweide u. Umwelt

Fachbereich Jugend

Honigpriifstralle
KI-Sortenbestimmung im Honigglas
Kurzfilme rund um Imkerei
Fachbereich Honig

Fachbereich QM Honig

Fachbereich Marketing Honig
Fachbereich Schulung

Fachbereich Offentlichkeitsarbeit

Alte Landschule

. .. BiG Mobil - Livevorfiihrung (mit H20)
Dorfwiese + Hiitte 5 ppereich Bienengesundheit

Zichorien-Miihle Blicher - Bienen, Imkerei, Natur etc
Kerzen ziehen

Bienenhaus Bienen Quiz fiir Kinder

prufung

An der Honigbewertung 2025 des Landesverbandes
Westfilischer und Lippischer Imker e.V. haben 823 Imke-
rinnen ind Imker teilgenommen.

= Das Team der Honigpriferinnen
und Honigprifer hat vom Frei-
‘tag bis Sonntag insgesamt
1.401 eingereichte Lose ge-
M prift.

]

Es wurden

538 kristallisierte Friihtrachthonige (38%),
520 flussige Honige (37%) und

343 Sommertrachthonige (25%) bewertet.

(Gold, Silber, Bronze): Wenn der Honig gut
abschneidet, gibt es ein anerkanntes Zertifi- |  #ersseweriins 2021

Paul Schmidt

kat, das die Qualitdat deines Honigs offiziell
bestatigt. Dies kann besonders wertvoll sein,
wenn du deinen Honig vermarkten moch-
test. e

Die Bewertung des Honigs ist ein offizieller Nachweis tUber
die Qualitat des Produkts und die Sorgfalt, mit der der Ho-
nig produziert wurde. Das ist nicht nur fir den Imker wich-
tig, sondern auch fiir Kunden und Geschéftspartner.

Die Teilnahme und eventuell die Auszeichnung
bei der Honigbewertung kénnen helfen den Honig besser
zu vermarkten und zu verkaufen. Es ist ein Wettbewerbs-
vorteil und lenkt mehr Aufmerksamkeit auf den ausge-
zeichneten Honig.

Das Zertifikat ist ein Beweis dafiir, dass dein Honig stren-
gen Qualitatskriterien entspricht. Das ist besonders wert-
voll, wenn du deine Produkte auf Markten oder in Ge-
schaften anbietest. Es zeigt, dass du ein hohes Niveau an
Sorgfalt und Expertise in der Honigproduktion hast.

Das Team der Honigpriiferinnen und Ho-
nigprifer begutachtete und bewertete alle Honige sorgfal-
tig. Die Labore untersuchen bei den besten Honigen Inver-
tase und die Rickstinde. Die herausragendsten Honige
werden auf dem Honigmarkt in Miinster am 02.11.2025
ausgezeichnet.



