Honig & Imkerei

QM Checkliste zur Honigverarbeitung

Imkerei

Honig geschleudert am:

letzte Behandlung der Volker
(s. Bestandsbuch) am:

Zugehorige Los-Nr:

, . Bemerkungen
Kontrollpunkte: Gegrufkt Abweichungen, Besonderheiten, Kor-
undo.k. rekturmafl3nahmen
Schleuderraum nach Plan gereinigt I:'
Entdecklungsgeschirr, -gabel:
gereinigt und trocken I:'
ohne Anhaftungen |:|
z.B. Wachsteilchen, Rost

Honigschleuder:

gereinigt und trocken

ohne Anhaftungen
z.B. Wachsteilchen, Rost

Himn

Abrieb, Metallstaub ausgeschlossen

Getriebefett:

fir den Lebensmittelbereich zugelassen

nicht geeignet

Siebe:

gereinigt und trocken

ohne Anhaftungen
z.B. Wachsteilchen, Rost

Nach dem Schleudern ohne Beschadigungen

LI

Wassergehalt: (Wert eintragen)

Lagerbehalter:

fir Lebensmittel geeignet

gereinigt und trocken

ohne Fremdgeruch

Deckel dicht schlieRend

HEEN

Utensilien fur die Klarung

z.B. Teigschaber, Loffel
gereinigt und trocken

ohne Anhaftungen

Abrieb ausgeschlossen

1 O

Landesverband
Westfalischer und Lippischer Imker e.V.

© LV WL, Soest & LWK NRW, Miinster Seite 1 von 2

@/ Landwirtschaftskammer

INordrhein-Westfalen

Version 01/2014 vom 04.06.2014



Honig & Imkerei

QM Checkliste zur Honigverarbeitung

Imkerei

Kontrollpunkte

Gepruft
und o.k.

Bemerkungen
Abweichungen, Besonderheiten, Kor-
rekturmalRnahmen

Rihrstab o0.4.:

gereinigt und trocken

ohne Anhaftungen

Abrieb ausgeschlossen

Glaser :

gereinigt und trocken

ohne Fremdgeruch

ohne Beschéadigungen wie Absplitterungen,
Springe etc.

Deckel:

Sauber und trocken

ohne Fremdgeruch

ohne Beschadigungen

NN

Deckeleinlagen:

neu

Auflosen / Erwarmen

Temperatur im Warmeschrank:(Wert eintragen)

Wassergehalt vor Abflillung: (Wert eintragen)

Abflullbehalter:

gereinigt und trocken

keine Anhaftungen

Quetschhahn geprift

Abrieb ausgeschlossen

HEN

Mindesthaltbarkeitsdatum:

Honig aus dieser Charge wurde abgefullt am:

Datum Rickstellprobe:

Nummer Ruckstellprobe:

Landesverband
Westfalischer und Lippischer Imker e.V.

© LV WL, Soest & LWK NRW, Miinster Seite 2 von 2

@/ Landwirtschaftskammer

INordrhein-Westfalen

Version 01/2014 vom 04.06.2014



	Honig geschleudert am: 
	letzte Behandlung der Völker s Bestandsbuch am: 
	Zugehörige LosNr: 
	Kontrollpunkte: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenSchleuderraum nach Plan gereinigt: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenEntdecklungsgeschirr gabel: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmengereinigt und trocken: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenohne Anhaftungen zB Wachsteilchen Rost: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenHonigschleuder: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmengereinigt und trocken_2: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenohne Anhaftungen zB Wachsteilchen Rost_2: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenAbrieb Metallstaub ausgeschlossen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenGetriebefett: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenfür den Lebensmittelbereich zugelassen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmennicht geeignet: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenSiebe: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmengereinigt und trocken_3: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenohne Anhaftungen zB Wachsteilchen Rost_3: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenNach dem Schleudern ohne Beschädigungen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenWassergehalt Wert eintragen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenLagerbehälter: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenfür Lebensmittel geeignet: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmengereinigt und trocken_4: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenohne Fremdgeruch: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenDeckel dicht schließend: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenUtensilien für die Klärung: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenzB Teigschaber Löffel gereinigt und trocken: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenohne Anhaftungen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenAbrieb ausgeschlossen: 
	Kontrollpunkte_2: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenRührstab oä: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmengereinigt und trocken_5: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenohne Anhaftungen_2: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenAbrieb ausgeschlossen_2: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenGläser: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmengereinigt und trocken_6: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenohne Fremdgeruch_2: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenohne Beschädigungen wie Absplitterungen Sprünge etc: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenDeckel: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenSauber und trocken: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenohne Fremdgeruch_3: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenohne Beschädigungen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenDeckeleinlagen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenneu: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenAuflösen  Erwärmen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenTemperatur im WärmeschrankWert eintragen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenWassergehalt vor Abfüllung Wert eintragen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenAbfüllbehälter: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmengereinigt und trocken_7: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenkeine Anhaftungen: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenQuetschhahn geprüft: 
	Bemerkungen Abweichungen Besonderheiten Kor rekturmaßnahmenAbrieb ausgeschlossen_3: 
	Honig aus dieser Charge wurde abgefüllt am Datum und Mindesthalbarkeitsdatum eintragen: 
	Rückstellprobe Datum und Nummer der Rückstellprobe eintragen: 
	Feld 1: Off
	Feld 2: Off
	Feld 3: Off
	Feld 4: Off
	Feld 5: Off
	Feld 6: Off
	Feld 7: Off
	Feld 8: Off
	Feld 9: Off
	Feld 10: Off
	Feld 11: Off
	Feld 12: Off
	Feld 13: Off
	Feld 14: Off
	Feld 15: Off
	Feld 16: Off
	Feld 17: Off
	Feld 18: Off
	Feld 19: Off
	Feld 20: Off
	Feld 21: Off
	Feld 22: Off
	Feld 23: Off
	Feld 24: Off
	Feld 25: Off
	Feld 26: Off
	Feld 27: Off
	Feld 28: Off
	Feld 29: Off
	Feld 30: Off
	Feld 31: Off
	Feld 32: Off
	Feld 33: Off
	Feld 34: Off
	Feld 35: Off
	Mindesthalbarkeit: 
	Nummer Rückstellprobe: 


